
  

  

 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tijd voor de barbecue! 

Het is weer tijd voor de BBQ! Bij scharrelslagerij de Vleespot zijn 

we gek van buiten barbecueën. Of u nu gaat voor een basic BBQ 

met burgers en spiesjes of een compleet aangeklede BBQ met 

groot vlees; bij ons zijn de mogelijkheden eindeloos!  

Ook hebben wij diverse pakketten samengesteld waar u een 

keuze uit kunt maken. 

Heeft u vragen of specifieke wensen? Vraag het ons! 

Bij slagerij de Vleespot hebben we alles voor de perfecte BBQ! 

 



   

  

Mate van  
doorbakkenheid 

Kerntemperatuur  
Rund & lamsvlees 

Kerntemperatuur 
Varkensvlees 

Kerntemperatuur 
Kip & kalkoen 

Rare 50 ς 52 graden N.v.t. N.v.t. 

Medium rare 55 ς 58 graden N.v.t. N.v.t. 

Medium 60 ς 63 graden 60 ς 64 graden N.v.t. 

Medium well 65 ς 67 graden 65 ς 69 graden N.v.t. 

Well done 70 ς 73 graden 70 -74 graden 70 ς 74 graden 

Pulled (beef/pork/ 
chicken) 

80 ς 90 graden 88 ς 92 graden 75- 85 graden 

Kerntemperaturen 


